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TRADITION WITH A TWIST ALPINE STEAK RESTAURANT



Willkommen im Cenacolo,
wo der Geschmack
die Seele der Berge trifft.

Setzen Sie sich,
atmen Sie tief durch...
und lassen Sie den
Geschmack sprechen.

OFFNUNGSZEIT
Restaurant von 11.45 bis 15 Uhr + von 18.30 bis 22 Uhr.
Pizza von 11.45 bis 15 Uhr + von 18.30 bis 22.30 Uhr.

Pizzeria arbeitet unabhdngig mit Eigenschaften undandere
Zeiten als die der Kiiche.

Die Gerichte kommen nicht immer zur gleichen Zeit raus

BROT, SERVICE UND VERDECKUNG 2,50 €
Es werden keine getrennten Rechnungen gemacht

’H\ USER ilcenacolo
o PASSWORD ilcenacolo1996 LIVIGN%



Legenda

HERZGERICHT
ein Gericht, das wir aus unseren bisherigen Er-
fahrungen im Herzen tragen

GLUTENFREI:
V Auf Wunsch kann es nach den Prinzipien der glu-

tenfreien Erndhrung zubereitet werden

@ TAS'T
@ VEGETARISCH

LEBENSMITTELINTOLERANZ

Sollten Sie an einer Unvertraglichkeit oder Allergie

leiden, benachrichtigen Sie bitte unbedingt vor der
Bestellung unser Personal. In der Kiiche sind wir bereit,
Ihre Bedrfnisse zu erfillen, indem wir alle notwendigen
VorsichtsmaBnahmen treffen und spezifische und
zertifizierte Lebensmittel verwenden.

GemdaB der EU-Verordnung 1169/2011 bitten

wir unsere Kunden, das Personal Giber Allergien,
Nahrungsmittelunvertréglichkeiten oder
lebensmittelbedingte Erkrankungen, unter denen sie leiden,
zu informieren, damit wir lhnen den bestmaoglichen Service
bieten kdnnen.

Um die beste Qualitdt der Lebensmittel zu gewdhrleisten,
werden einige Produkte unter starker Kélte gelagert.



WEINKARTE

selection

Um die Verfligbarkeit und die Preise stets aktuell
zu halten, haben wir dieses neue Weinkarten-
System entwickelt. AuBerdem kénnen Sie mehr
Informationen Gber den gewdhlten Wein und

dessen Weingut erhalten.

Fir Beratung oder Konsultationen stehen wir

lhnen jederzeit zur Verfligung.




KLEINE KUNDEN

Wenn maglich, vor Erwachsenen serviert.

Kuscheln und einige Uberraschungen fiir sie!

LASAGNE BOLOGNESE

(10,30,70,7d,90)

BABY MARGHERITA SPECIAL @

NUDELN ODER KARTOFFELGNOCCHI
(10,3a) mit Butter, Tomate oder Ragout @

GEGRILLTES RINDERSTEAK &

zart und mager mit Ofenkartoff eln

HAUSGEMACHTE CHICKEN NUGGETS (10,30

mit Pommes frites

EINE KUGEL -EIS (70)

mit Smarties

R, = f.

€8

€7/

€8

€14

€13

€4



AUFSCHNITT & KASE

“LA ROSA DI LIVIGNO”
ODER CARPACCIATA )€Y €13/15

Casera-Kasehobel, Wildkréutersalat und Steinpilze in Ol

KASEPLATTE AUS DER VITRINE (1) €10/30

Auswahl von unseren Almen und aus ganz ltalien

DIE KLASSISCHEN WURSTPLATTEN
AUS VALTELLINA 7)€ O

Slinzega, traditionelle Wurstwaren und Kése mit Steinpilzen
und gesalzener Butter

Klein (1 Pers) €12
Mittel (2 Pers) €22
GroB (4 Pers) €42
@ CAPRESE AUF UNSERE ART (7.10) €% €12

Burratina DOP, Taggiasca-0Oliven, Sardellen, Oregano und
toskanische Crostini

p Auf Wunsch kann der Aufschnitt auch ohne Beilage
glutenhaltiger Produkte serviert werden.



} ,

UNSER VALTELLINA

Durch Essen driicken wir uns aus unsere Kreativitdt und unse-
re Emotionen, und wir bieten die Aromen der Region.

SCIATT, APFEL
UND HIMBEER-DRESSING (iq,1b 7b)

VALTELLINER PIZZOCCHERI (i0,30,7b,7d)

mal mit pesteda ausprobieren
Im typischen “lavecc” serviert @

Glutenfrei @ f?

TAGLIOLINI MIT STEINPILZEN (10,34,70) @

@ BERG-TRILOGIE (10,30.75.70)

WeiBe Livigno-Gnocchetti, “Manfrigole”
und klassische Pizzoccheri

TAROZ ARANCINI (0.30.70) @O

Unserelnterpretation von Valtellina taroz
mit Ricotta-Mousse und Speck

Liebe Kunden, gepaart mit diesen Gerichten
Wir empfehlen lhnen, ein Glas Wein aus Valtellina zu probie-
ren. Zégern Sie nicht zu fragen, was wir heute entkorkt haben!

€15

€13,5
€16

€14

€16

€14
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VORSPEISEN J

¢

@ RINDER TARTARE (ib.7b) €18

Kasespdne, getrocknete Cranberries, Schnittlauchdl,
Creme fraiche und gerdstetes Brot

@ RUSSISCHER SALAT (30.100.7b) €14,5

Mit Apfel, Beeren, Fleischwirfeln und weichem Ei

UNSERE VITELLO TONNATO (3-)€) €15
Kalbfleisch aus der Region (CBT), Thunfischschaum,
Kaperndpfel und Triffelperlen

GARNELENCOCKTAIL DELUXE (20,30 €18

Gegrillte Garnelen, Oktopus, rosa Sauce und Gemusechips

HIRSCH-TATAR .10) D €20

gerdstete Pinienkerne, sautierte Steinpilze,
Himbeer-Coulis und Polenta-Chips



SUPPEN

ZWIEBELSUPPE (10,70) (O

mit Blatterteighut und Casera-Kdasespdnen

OMAS MINESTRONE Q &

Gemise- und Hulsenfruchtsuppe

KUTTELN @a,11,8)

Tomate, Alpenminze und Pailase-Brot

€14

€12

€15



ITALIENISCH

hausgemacht

HANDGEMACHTE SPAGHETTONI
“ALPEN-CARBONARA”(i0,30,7¢) €15

Mit regionalen Eiern, gerduchertem Alpen-Guanciale
und Pecorino
Triffel optional

RISOTTO “CARNAROLI” vy @& O £17

Mit Blaubeeren, Pfifferlingen und Almkd&se-Fondue

KARTOFFEL-GNOCCHI (i0,70,80) €15

Basilikumpesto, Burrata-Emulsion und
Kirschtomaten-Confit

LINGUINE MIT MEERESFRUCHTEN (1a.90) Ab 2 Personen

mit Miesmuscheln, Venusmuscheln,

Garnelen, Riesengarnelen, Scampi € 28 pro Person
verfeinert mit mediterranem Hummer € 38 pro Person
HEIDIS GROBVATERS TAGLIOLINI (1a,7b,90) €15

Eiernudeln mit Tomatensauce, Wurst, Pancetta,
Grana-Spdnen und Radicchio

BUCKWEIZEN RAVIOLI (1a,7b,8¢c) €16

Gefullt mit Bitto-Kdse und Bresaola, mit Butter,
Thymian und WalnUtssen



POLENTA

Mit Maismehl aus der Zamboni-Mihle in Colorina.
Auf Wunsch auch pur ohne Butter und Kdse erhadiltlich.

MIT HIRSCHRAGOUT (12b.90) € €20

MIT KASE AUS LIVIGNO UND
STEINPILZEN ) @ & €15

ohne Knoblauch

MIT WURST, GORGONZOLA

UND SPIEGELEI (7v.30)€% €17

SALATE .

VALTELLINA POKE (sc 9.70) | €15

Buchweizen, Spinat, Reis, Bresaola, Taleggio,

Haselnlsse und Sellerie

CEASAR SALAD (10,7b,30) €16

Gegrilltes Hahnchen, Salat, Croutons, Parmesan
und Caesar-Dressing

LIVIGNO (7b.5¢.55) @ €16

Chicorée, Endivie, Gorgonzola, Walnisse, Birnen,
Radieschen und Cashews
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HAUPTGERICHTE

HOLZFALLERBLOCK (7b.74) €% €25

Hirschscheiben, umwickelt mit Pancetta, gerollt und gegrillt,
serviert mit Hirschwurst und Taragna-Polenta

KALBSKOTELETT (10,30 €23
nach milanischer Art mit Pommes

SCIMUDIN HERZ )@ O €30
Rinderfilet mit Speck aus Livigno, gefillt mit Scimudin-Kdase

und Polenta

DIE RINDFLEISCH-TAGLIATA €24

VON LUCA GALLI (30.70.100.100) €

mit Rucola, Senfsauce und Casera-Kdéseflocken

KALBSLEBER KM O €22

nach venezianischer Art mit Reispilaw

MUST (a,81,70) @ €28
Pré-salé Lammkoteletts in Pistazienkruste,
gegrillte Artischocke und Rote-Bete-Plree

MEDITERRANER SEEBARSCH €) €28

im Kartoffelmantel, mit Kapern, Kirschtomaten und Oliven

GEMISCHTER FRITTIERTER FISCH €20 pro person

(1a,90,20,3a0) Marinara-Sauce und Limettensauce Ab 2 Personen



Verflgbar

AUF RESERVIERUNG

e

RINDERFILET IM HEU GEKOCHT (s¢) ab €50

pro person
DER FISCHGRILL (10) ab €50
Ab 2 Personen pro person
SEEBARSCH ODER ab €50
FISCH IN SALZKRUSTE (z¢) pro person

EINZIGARTIGE GERICHTE

TAS'T (10.30.7b.7d) @) €25

Livigno-Gnocchetti, Schweinerippchen und Polenta Taragna

@ 1816 (10,30,3¢) e’a

Kalbsbacke, Pilz-Tagliolini und Kartoffelplree-Schaum €97

MEDITERRANEAN (10,30,20,140,14b,14¢)

Tagliolini mit Tintenfisch, Meeresfriichte-Ragout,
GarnelenspieBen und gemischten jungen Blattsalaten €26



LECKER UND
/UM TEILEN

Wo erforderlich, wird jede Spezialitat vor den Gdsten geschnitten

und portioniert und in der Mitte des Tisches mit den passenden
Beilagen servier. Variationen bei den Beilagen gelten als Extra

KARUSSELL MIT

GEGRILLTEM FLEISCH € 30 pro person
Auswahl von 6/8 Fleischsorten Ab 2 Personen
IM OFEN GEBRATENES €40 pro person
SPANFERKEL Ab 2 Personen
FLANK STEAK €25 pro person
FIORENTINA €8,5 per hectogram

800gr. /1200gr. /1600gr. / 2000gr.

SCHOTTISCHES RIB-EYE-STEAK 500G ® < 34
mit Ofenkartoff eln

TOMAHAWK VON IRISCHEN

SCOTTONA 1000 G €7,5 per hectogram
CHATEAUBRIAND €45 pro person
und Sauce Béarnaise Ab 2 Personen

FILET VOM GRILL €130



PIZZA

Liebe Kunden, die Pizzeria arbeitet eigenstdndig mit anderen
Merkmalen und Zeiten als die Kiiche.
Nicht alle Gerichte kommen zur gleichen Zeit.

Tomatensauce, Mozzarella

Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Oregano

Tomatensauce, Mozzarella, gekochter Schinken und Pilze
Tomatensauce, Mozzarella, Pfeffern, scharfe Salami, Knoblauch
Tomatensauce, Mozzarella, gemischte Késesorten
Tomatensauce, Mozzarella, Gemuse

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze,
Artischocken, schwarze Oliven

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pfeffern, Artischocken,
schwarze Oliven

Tomatensuce, Mozzarella, Steinpilze und Wurstli



Tomatensauce, Mozzarella, Wurst, Speck, Zwiebeln

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Mozzarella, Tomatenscheiben, Rucola, Rohschinken

Tomatensauce, Mozzarella, Wurst, Zwiebeln, Pfeffern, Chili

Tomatensauce, Mozzarella, Parmesan, Rohschinken

Tomatensauce, Mozzarella, Tomatenscheiben, Lachs

Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, Bresaola

Tomatensauce, Mozzarella, Taleggio und Radicchio

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola und Speck

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken



PlZZA

special

(8f)
WeiB, Mortadella, Pistazienkerne, Pistazienpesto
und Burrata

Weif3, Brie, Steinpilze und Truffelperlen

Tomaten, frischer Ziegenkdse, Ricotta, Carpaccio
(nach dem Backen)

Tomatensauce, Mozzarella, Hirschwurst,
Schweinerippchen, Porchetta

(2a,140,14e)
Tomaten, Mozzarella, Garnelen, Riesengarnelen,
Tintenfisch, Muscheln

Tomaten, Mozzarella, Oktopus, Kartoffeln
und Taggiasca-0Oliven

Unsere Pizzen entstehen aus einem Teig mit natdrlicher
Sauerteigfihrung, einer langsamen Garung von mindestens
30 Stunden und einer Hydratation von 70 %, um Leichtigkeit,
Duft und eine hohe Bekdmmlichkeit zu garantieren. Wir
verwenden ausgewdhlte Mehle aus italienischen Mihlen, die
sorgfaltig ausgewdhlt wurden, um bei jeder Pizza Qualitat,
Geschmack und Authentizitdt zu bieten.




GETRANKE

WASSER 0,75 L still | sprudelnd

ERFRISCHUNGSGETRANKE IN FLASCHEN

Coca Cola | Coca Cola O | Fanta | Sprite | Lemonsoda | Ginger Ale

FASSBIER

Radler | Panaché | Diesel
klein

mittel

groB3

ALKOHOLFREIES BIER IN DER FLASCHE 33 CL
APFELSAFT

FRUCHTSAFTE
Pfirsich | Aprikose | Ananas | ace | Birne

EISTEE
Pfirsich | Zitrone

CRAFTBIERE

PILS - Birrificio 1816 500 ml

HEFE WEIZEN - Birrificio 1816 500 ml

VICTORIA IPA - Birrificio 1816 500 ml|

PALE ALE - Birrificio 1816 500 ml|

BLANCHE “WITELA” - Birrificio Pintalpina 500 ml|
DOUBLE IPA “SBREGA” - Birrificio Pintalpina 500 ml|
DUBBEL “RUGEN?” - Birrificio Pintalpina 500 ml
SEGALE “SUMARTI” - Birrificio Pintalpina 500 ml
BIRNEN-CIDRE - Maley 500 ml

€3,5

€3,5

€4
€5
€6
€6
€3,5

€3,5

€3,5

€7



COCKTAILS/APERITIFS

SPRITZ
Aperol oder Campairi,
prosecco, soda

€7

HUGO
Holunderblitensirup,
prosecco, soda

€7

NEGRONI
Bitter, Wermut, gin

€10

AMERICANO
Bitter, Wermut, soda

€10

BASILICO
Basilikumblatter, Wodka,
Rohrzucker, Limette

€10

SPRING BERRY
Frische Himbeeren, mit
Honig zerdriickt, Wodka und
Ginger Beer

€10

MOJITO

Limette und Zucker mit
Minze zerdrickt, Rum und
Soda

€10

CAIPIRINHA

Zucker und Limette €10
zerdruckt, Cachaga und
Soda

TEQUILA SUNRISE €10

Tequila, Orangensaft und
Grenadine

MARGARITA

Tequila, Cointreau,
Zuckersirup, Zitronensaft
und Salz

€10

DAIQUIRI €10
WeiBer Rum, Limettensaft
und Zuckersirup

MOSCOW MULE €10
Limette, Ingwer, Wodka und
Ginger Beer

LONDON MULE €10
Limette, Zucker, Gin und
Ginger Beer

LONG ISLAND €12

Wodka, Rum, Gin, Cointreau,
Tequila, Zuckersirup,
Zitronensaft und Coca-Cola

PALOMA
Tequila, Limetten- und
Grapefruitsaft, Salz

€12

VIRGIN MOJITO
Zerdriickte Limette und
Zucker, Lemonsoda
und Mineralwasser mit
Kohlensd&ure

€8

ALKOHOLFREIER
FRUCHTCOCKTAIL
Nach der Kreativitat des
Barkeepers zubereitet.

€8



Liste der Stoffe oder Produkte,
die Allergien auslésen kdénnen:

Um die beste Qualitéit der Lebensmittel zu gewdhrleisten, werden einige
Produkte tiefgekiihlt gelagert. In unserer Kiiche sind wir bereit, lhre Be-
diirfnisse zu erfiillen, indem wir alle notwendigen VorsichtsmaBnahmen
treffen und spezifische, zertifizierte Lebensmittel verwenden.

GemdB der EU-Verordnung 1169/2011 bitten wir unsere geschétzten
Gdiste, das Personal iiber Allergien, Lebensmittelunvertrdglichkeiten
oder krankheitsbedingte Einschrdnkungen zu informieren, damit wir lh-
nen den bestmoglichen Service bieten kdnnen.

1 - Getreide, das Gluten enthdlt:

a. Weizen, b. Roggen, c. Gerste, d. Hafer, e. Dinkel, f. Kamut

2 - Krebstiere und daraus gewonnene Produkte:

a. Garnelen, b. Scampi, c. Krabben, d. Hummer

3 - Eier und daraus gewonnene Produkte:

a. Huhnereier, b. Wachteleier, c. Eiprodukte (z. B. EiweiBpulver)

4 - Fisch und daraus gewonnene Produkte:

a. Thunfisch, b. Lachs, c. Kabeljau, d. Sardellen, e. Erzeugnisse (z. B. Fischgelatine)
5 - Erdniisse und daraus gewonnene Produkte:

a. Ganze ErdnUsse, b. Erdnussbutter, c. Erdnussol

6 - Soja und daraus gewonnene Produkte:

a. Sojabohnen, b. Sojamilch, c. Tofu, d. Sojalecithin (E322)

7 - Milch und daraus gewonnene Produkte (einschlieBlich Laktose):

a. Kuhmilch, b. Kdése, c. Joghurt, d. Butter, e. Sahne

8 - Schalenfriichte:

a. Mandeln, b. Haselniisse, c. Walnlsse, d. Pekannisse, e. Paranisse, f. Pistazien, g.
Cashewkerne

9 - Sellerie und daraus gewonnene Produkte:

a. Frischer Sellerie, b. Selleriepulver, c. Selleriesamen

10 - Senf und daraus gewonnene Produkte:

a. Senfkoérner, b. Senfpulver, c. Senfsauce

11 - Sesamsamen und daraus gewonnene Produkte:

a. Ganze Samen, b. Sesamdl, c. Tahina (Sesampaste)

12 - Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen iiber 10 mg/kg:

a. WeiBwein, b. Rotwein, c. Behandelte Trockenfriichte, d. Gemisekonserven
13 - Lupinen und daraus gewonnene Produkte:

a. Lupinenmehl, b. Ganze Lupinen, c. Vegane Produkte mit Lupinen

14 - Weichtiere und daraus gewonnene Produkte:

a. Miesmuscheln, b. Venusmuscheln, c. Austern, d. Tintenfische, e. Sepien



